GenieRen sie ganz nach Thren Witnschen
unsere Speisen zum Pauschalpreis

als 3-Gang-Menit 23,00 EUR
als 4-Gang-Mewii 28,00 EUR
als 5-Gang-Menii 3500 EUR

zur freien Auswabl aus unserer Speisekarte

Vorspeisen

Carpaccio vom Kyéuterlawm
it Honig-Sesam-Vinaigrette an winterlichem Blattsalat
(7,80 EUR|

Garnelenspie it griinen Algen und Salatbonquet
(9,00 EUR|

Rarawellisierter Chicoree wit Wildschinken und Granatapfel
(7,50 EUR)

Knackige Blattsalate mit Hausdressing
Rlein (350 EUR)
groB (5,00 EUR)

Suppen

Steckmbencvemesuppe
mit Wildschinken und Granatapfel
(380 EUR)

Kraftbrithe wom Relwild wiit Portwein gespritzt und Griesnocken
(4,20 EUR)

Zwiscbengeﬁcbte

Basilikumrisotto
it Orangen und Riesengarnelen
(850 EUR)

Tagliatelle
it Strauchtomaten und Ziegenkdse
(7,50 EUR)



Hauptgerichte

Heilbuttfilet it Apfeln gedimstet
auf Rahwwirsing wit Rote-Beete-Kartoffeln
(14,50 EUR)

Riesengarnele und Meerbarbenfilet wit Algensalat,
gebackene Strauchtomaten und Bandnudeln
(16,00 EUR)

Medaillons vom Schweinefilet auf einem ZitronengrasspieR gebraten
it tourmiertem Gewiise und Kartoffelgratin
(13,50 EUR|

Warm gerducberte vosa Entenbrust
auf Rabmwirsing uno bausgemacbten Gnoccbi
(15,00 EUR)

Brust und Keule vom Lanbbubn
wit Wacbo[bev—Limonenmbm und Gewmiiserisotto
(12,50 EUR)

Surf & Turf
Rinderfilet in Kaffee-Chilli-Lack
mit Riesengarnele, Rosenkohlbléttern und Steinpilzen
(1550 EUR)

Entrecote rosa ge{)mten unter einer Krduterkruste
mit Grillgemiise und Kartoffelgratin
(1350 EUR)

Rosa gebratener Hivschriicken
auf Ho{unbevmbm, kavamel[isierten Cbicoveé uno bausgemacbten Gnoccbi
(17,50 EUR)

Gescbmovte Go’insekeu[e
mit Cranberries, Zwergorangen, Apfelvotkohl und Wickelklogen
(1690 EUR)

Desserts
Crewnte Brulée mit Zitronensorbet (550 EUR)
Duett vom lauwarmen Scboko[abenkucben uno Scboko[abensor()et (4,00 EUR)

Prﬁcbteaﬁeﬂei wit gescbmo[zenev Scboko{abe (4,00 EUR)

Liebe Gistel
Fiir Thre gewimsclten Tuformationen iiber ausweispflichtige Tnhaltsstoffe
[iegt fitr Sie auf Anfrage eine Extrakarte bereit.
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